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Adventskalender No. 08, Schachteln”

Das wird benétigt:

b R . D D D D D o

24 kleine Geschenke

24 Bogen dickeres DIN-A4-Papier (ca. 160 g/qm — 250 g/qm)
Lineal, Cutter und Schneideunterlage

Falzbeil (alternativ: diinne Stricknadel (ca. Nr. 3), Messerriicken)
Pritt-Stift o. &.

Lochzange (alternativ: Locher)

Schnur in Rot/WeiB3 o. 4.

Ein groBer Zweig zum Aufhédngen der Péckchen

So wird’s gemacht:

Idee und Anleitung nur fiir den privaten Gebrauch, nicht fiir
gewerbliche Zwecke.

Zunachst die 24 Schachtel-Bogen auf das dickere DIN-A4-Papier ausdrucken oder im Copy-Shop

ausdrucken lassen.

Die Schachteln folgendermafen basteln: Als erstes alle gestrichelten Linien mit Hilfe von Lineal und
Falzbeil nuten, d. h. eine Vertiefung eindriicken. Im zweiten Schritt mit Lineal und Cutter an den
Umrisslinien ausschneiden. Je exakter man arbeitet, desto besser gelingen auch die Schachteln. Nun
an allen Nuten nach hinten falten. Einzige Ausnahme dabei: Die Lasche an der inneren ,Dachspitze”

muss 90° nach oben gefaltet werden.

Die aufeinanderliegenden Dachspitzen zusammenkleben. Dann die Seite und als letztes den Boden

kleben. Den Deckel mit Lasche einfach oben einstecken.

Mit Hilfe der Lochzange an den oberen Spitzen jeweils ~— _~  f---ooooo-
ein Loch machen, hier etwas Schnur oder Band

zum Aufhangen durchziehen.

Z
an den Zweig hangen. Fertig. /

Die fertigen Schachteln mit den Geschenken fiillen und > *********
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KLING, GLOCKCHEN, KLINGE-LINGE-LING ... d



500 ¢ Mandeln, gemahlen
300 ¢ Puderzucker
2TL Zimt
2 Eier, davon das Eiwei
2 €L Ukar (Mandellikar)
Fiir den Guss:

1 €&, davon das Eiwei
125 ¢ Puderzucker

N

-~ 7

Mandeln, Puderzucker und Zimt mischen.

Eiwei und Mandellikir zugelren. Alles mit
dem Knethaken des Handrithrgerites verriihren.
Dann mit den Handen zu einem glatten Teigy
kneten. Teigy portionsuseise auf einer mit
Puderzucker bestaubten Arbeitstlache ca. 1 cm
dick ausrollen. Sterne ausstechen und. auf ein
mit Backpapier belegtes Backlblech fegen.
Ausstecher zusischendurch immer usieder
Puderzucker tauchen. EiweiB sehr steif schlagen.
Puderzucker nach und. nach zugeben, dalrei
weiterschilagen. Sterne. damit bepinseln. Im
vorgeheizten Backofen auf der untersten Schiene

Lei 150 Grad 10 - 15 Minuten backen.
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ADVENT,
ADVENT,EIN

LICHTLEIN
BRENNT ...
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erwache  jeden  Morgen!
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